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Tobb  mint két évtizede vagyunk jelen a hazai
rendezvényszektorban, mint kiemelt cateringszolgaltato.

Kildetéslink, hogy varazslatot csempésziink minden pillanatba
- legyen szd exkluziv galavacsorardl, céges rendezvényrol vagy
meghitt privat esemeényraél.

Személyre  szabott  koncepcidinkkal hazai és  kulfoldi
megrendelbink igényeire szabott, egyedi ételsorokat, paratlan
italkinalatot és szolgaltatasokat nyujtunk.

Minden eseménylink egy Uj térténet: a rendezvény stilusat, céljat
és vendégkoret figyelembe véve alkotjuk meg a kulinaris élményt,
amely egyszerre kreativ, latvanyos és emlékezetes.



AZ OTP PRIVATE BANKING
S OTP GLOBAL MARKETS
EXKLUZIV UGYFELPARTY-JA

A Budavari Borfesztival a magyar borkultura egyik legnagyobb Unnepe,
ahol a tradicio és a minéség kéz a kézben jar.

Az OTP Private Banking és az OTP Global Markets ligyfélei exkluziv
vendéglatasban részesiiltek a fesztival elkulonitett teraszan.

Ez az esemeny egyedi alkalmat teremtett arra, hogy a hitelintézet privat
banki Ugyfelei és kiemelt befektetési partnerei kivételes kornyezetben
élhessenek at ko6zds élményeket, mikdzben a magyar borkultura
legjavaval ismerkedhettek meg, paratlan kdérnyezetben.

3 napos rendezveny, 250 fés vendéglétszam,
otcsillagos szolgaltatasokkal.




A RENDEZVENYROL

Az elmult év egyik kllonleges eseménye szamunkra ez a tobbnapos
rendezvénysorozat volt a Budai Varban.

A helyszinre szabott, prémium rendezvénysatorban "live kitchen"
koncepcidban dolgoztunk, a vendégek szeme lattara készitettuk és
talaltuk az ételeket, egy teljesen mobil konyhai- és elokeészité
infrastrukturat kialakitva.

A menUsor a hazai és nemzetkdzi izvilag kulonleges parositasaira épllt,
hangsulyosan szezonalitast és fenntarthatdsagot képviselve.

A rendezvény legnagyobb kihivasa az volt, hogy a meglévé korilmenyek
mellett/ellenére 0t csillagos szolgaltatast biztositsunk mindharom napon.

Nem csupan eteleket, italokat, eszkdzparkot és személyzetet
biztositottunk az eseményre, hanem az otlettél, az ételek megalmodasan
keresztul, hosszas kisérletez6 fazison é€s megannyi kostolon at, a
megvalositasig tartd alkotodi folyamatban is aktiv résztvevék voltunk.



KONCEPCIO

o1

Kiemelt esemény kiemelt Ugyfélkornek
3 napon keresztul, naponta mas €s mas
vendégkor, vendéglatas mindharom nap
ugyanabban a prémium minéségben
Meghatarozéan magyar vendégkor
Unikalis helyszin a Budavari Borfesztival
egyedulallé hangulataval parositva
Egyedi vendégtér, vendégélmenyek

02

Prémium rendezvénysator,

Egyedi butorzat, egyedi dekoracio

Kifejezetten a rendezvényre készitett menuisor

Teljes Live Cooking élmeény

Magyar boraszok valogatott tételei a vacsora mentsorahoz
komponalva.




UNIKALIS KORNYEZET, EGYEDI VENDEGTER,
KULONLEGES VENDEGELMENYEK

Ez a privat helyszin a Budai Var patinas Savoyai teraszan a
nyugalom és kifinomultsag szigete volt:

kiemelkedve a fesztival forgatagabdl, mégis annak
hangulataba simulva biztositotta vendégeink szamara a
meghitt beszélgetések, a kapcsolatépités és a mindségi
kikapcsolddas lehet§ségét.

,Sef asztala” élményt biztositottunk vendégeinknek,
lehetdéséget a szakacsokkal tortend kdzvetlen interakciora.
A konyha a vendégtérbe kerlilt, kozel a vendégekhez,
ezaltal a vendeéglatast testkozelbdl élvezhettek.

AZ INTIMITAS, A KAPCSOLATEPITES ES A GASZTROELMENYEK KULONLEGES OTVOZETE VALOSULT MEG.



GASZTRONOMIA

A gasztronomiai kinalat paratlan lehetfséget kinalt arra, hogy
az ugyfél altal megalmodott koncepcidban a vendegeket
egyedulallo live kitchen koncepcioval lassunk vendégul az
ikonikus helyszinen.

A menusorba egyedi izparositasokat valasztottunk ki, a
nemzetkodzi izvilag jegyeivel 6tvozve, a szezonalitas
szempontjait figyelembe véve.

A kllonleges izkombinaciok garantaltak, hogy az esemeny
minden napjan emlékezetes gasztro-élményt nyujthassunk.




A VACSORA

Gasztronomiai szolgaltatasunkban a helyszin megjelenése,
a menusor €s a hozza illeszkedd borsor harmasaval
igyekeztunk garantalni a tokéletes vendegélmeényt.

HELYSZIN

Egyedi vendégtér, egyedi helyszinen
kerllt kialakitasra, melyet a gyonyor(
budapesti panorama koronazott meg.

GASZTRONOMIA

Az eseményre komponalt menusor
ktlonleges kombinacidja a magyar
alapanyagoknak €s a nemzetkozi
gasztrondmianak, egyedi gasztro-
show elemekkel varazsolva el a
vendégeket.

BORVALOGATAS

A Borfesztival valogatott tételeit a
menusorhoz parositottuk, bemutatva

tobb

tételeit.

hazai

borregio

kiemelkedd



HELYSZIN

Prémium rendezvénysator gazdag dekoracioval, egyedi
butorzattal, mar az érkezéskor kulonleges installacio varta a
vendégeket a helyszin megkozelitésekor.




WELCOME - STILUSOS KEZDES
ELEGANS IZEKKEL

Vendégvaro falatok flying service-ben
Chipotle chilis sult garnéla, vanilias paszternak puré, yuzu kaviar, vajas bouché
Séban sult zeller, zéldalma, maracuja, 30 hénapos 6reg juhsajt, ropogds hajdina

Szurkemarhatatar franciasan, feketefokhagyma-majonéz, dehidratalt tojassarga,
mini tésztakosarban
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WELCOME - STILUSOS KEZDES
ELEGANS IZEKKEL

Olasz sonkakostolo antipasti és sajtfalatokkal
18 hdnapos érlelés(i St. Daniel sonka Berkel szeletel6n vagva és kinalva.

A sonkahoz antipasti- (Mortadella, Choriozo, Napoli, Rosette, Bresaola, Pancetta) és
olivavalogatas (kalamata, szaras capri, szaritott paradicsommal, pepperonival és
szardellaval toltott oliva) tarsult.

A kostolo olasz sajtfalatokat, marinal articsékat, aszalt paradicsomot is tartalmaz,
amihez gyokérkenyeret és extra szlz olivaolajat kinaltunk.
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Hideg el6ételek

SULT SZARVASGERINC-CARPACCIO MEGGYTEXTURAKKAL,
fekete fokhagyma, kemencében silt célka, puffasztott vadrizs,
parmezan tuille

VARGANYA PANNACOTTA KECSKESAJTTAL, ribizli,
toréokmogyoro, petrezselyem coulis

Elében, a vendégek el6étt késziilnek a fogasok, egy kis folyékony nitrogén
flstjével megbolonditva.

A Live Kitchen koncepci6 elénye, amellett, hogy varazslatot csempész
bele a rendezvény pillanataiba, lehetévé teszi, hogy a vendégek egyedi
igényeinek még inkabb megfeleljunk.

Pl. A Varganya pannacotta hideg el6ételt alapvetéen térokmogyoroval
talaljuk, ezzel a formatummal viszont lehetéség volt arra is, hogy a
vendégek mogyoro nelkll kerjék a fogast.




LEVESEK ES FOETELEK

LEVESEK

"FRANCIA HAGYMALEVES" PIRiTOTT, FUSTOLT BORJUNYELVVEL

Séfjeink a levesbetéteket kitalaltak, erre szifonbdl sajt-espuma kerult, melyet
szakacsfaklyaval égettek meg és erre ontotték a levest.

SULTKRUMPLI-TEA, rozmaring fiisttel
A Consommé tetejen egy rozmaringos fust kap helyet, ami egyedulallé iz- és illat élmeényt is
garantal.

FOETELEK

KAPOSZTA DODOLLE FUSTOLT TEJFOLLEL,

gombaveluté, sotésztaban sult zeller, burgonyapdrc, zéld alma

Vegetarianus fogas izgalmas texturakkal és izekel, a szezonalitas és fenntarthatdsag
jegyeben.

SOUS VIDE KACSAMELL SULT LILA KAPOSZTAVAL,

szilva, kucsmagomba jus, taleggio sajt krokett

A fogas alkotdelemei a helyszinen készlltek készre es a vendegek elbtt allitottuk 6ssze ez a
szinekben gazdag tanyér.
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AZ ESEMENY GASZTRONOMIAI SPECIFIKACIO]JA

PROBAETKEZES

A hazon bellli zart kdstolokat, teszteket kdvetéden egy un. mini-rendezvényt szervezlnk az
esemeényt megel6zéen megrendeldnk szamara, ahol a helyszin megjelenését, a teritékeket,
eszkdzoket és a javasolt menusorokat mutattuk be és kdstolhattak meg.

A tokéletes vendégélmény megteremtése érdekében kiemelten fontosnak tartottuk, hogy a
probaétkezésen rendezvényszakmailag tokeéletesen alatamasztott koncepciot prezentaljunk
ugyfelink szamara.

HELYSZIN

Az esemeény helyszine magas epitészeti és mlvészeti értékkel bir és rendezvényhelyszinként is
orszagosan kiemelt jelentéségul. Ebbdl adéddan a magas presztizs miatt a
rendezvénylebonyolitasban is tokéletes szolgaltatasokkal keszultlnk.

Az el6készlletektdl, a lebonyolitason at, a rendezvényt kdvetd levonulasig minden
munkafolyamatot professzionalisan és magas szinvonalon végeztlnk el.

MENUSOR

Kreativ cheflinknek a menusor elkészitésekor tobb szempontot kellett figyelembe vennie.
A klasszikus (hust tartalmazo) fogasok mellé egy vegetarianus ételeket aimodtunk meg.

Emellett kiemelt szempontként kezeltlk az allergének teruletét is, amelyben a live kitchen
koncepciod nagyban segitséglinkre volt.




FTELMENTES -
FLELMISZERBANK EGYUTTMUKODESSEL

. A melegétel-mentés jogszabalyi
Egyesilet hatterének kialakitasa utan cégunk a
Magyar Elelmiszerbank partnereként
2023 tavaszatol rendezvényein mar
tobb mint 50 000 adag meleg ételt
mentett meg és juttatott el
hajléktalanszalldkra, civil
szervezetekhez, valamint egyhazi és

onkormanyzati intézmeényekhez.

OTP Bank Nyrt.

részére

Koszonjiik, hogy a vallalatuk rendezvényén érintetleniil megmaradt
ételek felajanlasdaval raszorulo embertarsaink ellatdsat segitették!

A palyazatunkban bemutatott
esemenyen megbizénk is hozzajarult
az erintetlenul megmaradt etelek
felajanlasaval a raszorulok ellatasanak
segitéséhez és az élelmiszerpazarlas
elleni kuzdelemhez.

Minden nagylelkii Iépés szamit az élelmiszerpazarlds elleni
kiizdelemben, és reményt is nytjt a kézésségek raszorulo

tagjai szamadra.
U Mr

CSEH BALAZS
Magyar Elelmiszerbank, elntk




FLASH VOLT A JAVABOL, MERT,
e LLMENYEKBEN GAZDAG,

e MEGISMETELHETETLEN,
e SZEMELYES,

e OTCSILLAGOS
SZOLGALTATASSAL VARAZSOLTUK EL

VENDEGEINKET ES MEGRENDELONKET.
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